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KARTA PRODUKTU

Nazwa wyrobu Noga z kurczaka.

Charakterystyka wyrobu Swieza lub mrozona noga z kurczaka ze skérg lub
bez (kos¢ udowa, piszczelowa i strzatkowa, lacznie z
otaczajgcymi je migéniami), pozyskana w procesie
rozbioru tusz drobiowych. Cigcie wykonuje si¢ w
stawie.

Zdjecie wyrobu

I

Kategoria zywnoS$ci 8.1 Migso $wieze, z wyjatkiem surowych wyroboéw
miesnych w rozumieniu rozporzadzenia (WE) nr
853/2004.

Dokument normalizacyjny Wymagania wiasne.

Pochodzenie surowca Polska
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Cechy organoleptyczne

Noga z kurczaka ze skoérg lub bez, nienaruszona,

czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych

substancji obcych, zabrudzen i krwi; bez powaznych

stluczen i wystajgcych zlamanych kosci; bez

widocznych plam krwistych z wyjatkiem malych i
niezauwazalnych. Powierzchnia przekroju migsnia
blador6zowa. Noga prawidlowo umigsniona (tkanka
mig$niowa pelna, dobrze rozwinigta). Dopuszcza si¢
obecno$¢  pojedynczych,  niewielkich  pidr,
pozostatoéci (koncowki pidr) i piér wlosowatych
(filopluma). Dopuszczalne jest lekkie
zaczerwienienie torebki stawowej. W przypadku
miesa mrozonego i gteboko mrozonego powierzchnia
wyrobu twarda, dopuszczalne niewielkie oblodzenie
lub oszronienie powierzchni, niedopuszczalne $lady
oparzelin zamrazalniczych. Niedopuszczalna
konsystencja: sucha lub gabczasta; barwa: szara,

zielona lub ciemnoczerwona; zapach: zjelczaly,

stechty lub gnilny.

Wymagania mikrobiologiczne

zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (WE) nr
2073/2005 z dnia 15 listopada 2005r. w sprawie
kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow

spozywczych (z pozniejszymi zmianami).

Forma pakowania i dystrybucji* Opakowanie Masa netto
e  Wyrdb §wiezy Pojemnik Euro E2 wylozony 15kg
workiem foliowym
e Wyréb mrozony Worki foliowe pakowane 2,5kg; Skg
prézniowo

* Inne formy pakowania i dystrybucji dopuszczalne po uzgodnieniu z klientem
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Termin przydatnosci do spozycia dla wyrobu $wiezego 6 dni
dla wyrobu mrozonego 12 miesigcy
Warunki przechowywania i | dla wyrobu $wiezego 0-4°C
transportu dla wyrobu mrozonego <-18°C
Warunki uzycia Produkt do spozycia po obrobce cieplne;.
Przeznaczenie konsumenckie Produkt do sprzedazy bezposredniej lub do
przetworstwa.

Skladniki lub substancje pomocnicze | Brak
obecne w produkcie powodujgce

alergie lub reakcje nietolerancji

Informacje zawarte na etykiecie zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu
Europejskiego iRady (UE) nr 1169/2011 zdnia
25 pazdziernika 2011 r. wsprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany
rozporzadzenn Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr1924/2006 i(WE) nr1925/2006 oraz
uchylenia  dyrektywy  Komisji  87/250/EWG,
dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji
1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu
Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji
2002/67/WE i2008/5/WE oraz rozporzadzenia
Komisji (WE) nr608/2004 (z pdzniejszymi

zmianami).

Opracowal/a Uzgodnil/a Zatwierdzil/a

Imi¢ i nazwisko Data i podpis | Imie i nazwisko | Dataipodpis | Imig¢ inazwisko | Data i podpis

Magdalena Krygier |12.©F.#522|  Barbara Gniba (-&\W KWUT joannaLefc |45 99 <7,
\

Cr DoAY,

~J

on ot Verified G\
Dokument podpisany przez Anna Kgoacka
Data: 2025.03.19 07:24:49 CET Strona 3 z3



		2025-03-19T07:24:49+0100




